Cocinando con... Josele Moreno

‘en Hosteria del Laurel

Un bacalao confitado
de buen humor

Nuestro protagonista
lleva décadas
acudiendo a este
clasico del barrio de
Santa Cruz

LA

1humor es el mejor ingredien-
te enla cocinay en la vida,
bien lo sabe el artista sevilla-
no Josele Moreno, que com-
parte con nosotros una tapa de baca-
lao confitado en uno de sus estable-
cimientos predilectos: la Hosteria del

Laurel. Alli acudia cuando siendoun

adolescente iba, guitarra en mano, se
disponia a seducir con sus amigos a
las turistas que pasaban por este cén-
trico barrio. Era antes de formar el
grupo de Los Payos, pero atin recuer-
da con nitidez cémo entonaban letras
cargadas de chispa y desenfado a las
extranjeras mas lozanas. Después aca-
baban sus andanzas en la citada Hos-
teria, que apenas ha cambiado desde
aquellos afios. «<Nunca he dejado de
venir, primero con mis amigos de ju-
ventud, después con mis hijos y aho-
ra con mis nietos, a los que les relato
como fueron aquellos afos», dice el
humorista. Si alguna vez tenian éxi-
to y las extranjeras accedian a tomar-
se algo con ellos, quedaban prenda-
das de la autenticidad del lugar. «La
guiri que conocia esto se acababa com-
prando un apartamento en Trianay,
promea Josele.

También suele acudir a este esta-
dlecimiento con sus amistades, tan-
lo locales como de fuera de Sevilla,
puesto que al encanto propio del lo-
tal se une el impacto que suele cau-

sar la antigua juderia sevillana en to-
dos los que la visitan. David Marquez,
responsable de la Hosteria desde 1986,
ha vivido en primera linea el especta-
cular crecimiento del turismo en es-
tos afios, aunque asegura que muchos
sevillanos siguen acudiendo al igual
que Josele a disfrutar de su cocina tra-
dicional. Entre sus platos mejor aco-
gidos se encuentran los ibéricos, los
quesos, el marisco y las diversas car-
nes que ofrece, como cordero, cochi-
nillo, entrecot y solomillo de ternera.
Ademas de estos, a Josele Moreno le
gustan las espinacas con garbanzos,
el menudo, los rifiones al jerez y el
pollo al ajillo, ademas del bacalao con-

fitado que tomaron en esta ocasién. 1 restaurante

i

de

.

David M

desde 1986, cuando ya

'ecﬁonha el
o locele era un fiel cliente

EN SEVILLA, TIO MATEO CAE BIEN.

'TIOMATEO

CAE BIEN-




